
 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

 

CAKE-O-MATIC 

La única máquina de glaseado con ajuste 

automático   

 
Sabemos que la textura del glaseado puede cambiar entre las distintas 

tandas de producción. El equipo Cake-O-Matic resuelve este 
problema ya que es la única máquina del mundo que se ajusta 

automáticamente a las diferentes consistencias del glaseado.  

 

Gracias a su Sistema de servocontrol permite de forma rápida y 
sencilla aplicar crema en la parte superior y lateral de los pasteles 

redondos con una cantidad de glaseado predeterminado. El equipo 

Cake-O-Matic también puede utilizarse como un dosificador normal 
para masas y rellenos.  

 

Además de su capacidad para la elaboración de pasteles, se pueden 
adaptar al equipo Cake-O-Matic una amplia gama de boquillas y 

accesorios transformándose en la máquina de pastelería más versátil 

en el mercado. 

 

Información del Sistema 
 

 Hasta 7 pasteles por minuto 

 Dosificadora Cake-O-Matic con base UNI-1000 

 Tolva cónica de gran tamaño (52 litros de capacidad) 

 Plato giratorio regulable para pasteles de 152-203 mm o 203-

304 mm de diámetro 

 Estación de trabajo eléctrica con sistema de servocontrol 

(construcción protegida contra la humedad) 

 Interruptor de pedal 

 Altura regulable  

 Cilindro y piston  

 Boquilla distribuidora de crema parcial (Mid fill nozzle) 

 Boquilla distribuidora de crema total (TSI nozzle)  

 

 
 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
PANELES DE CONTROL FÁCILES DE USAR 

 

 
 

 
 

 
 

 
 



 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              

 

 

Tabla de tamaños de cilindros 
 

TAMAÑO 

DEL 
CILINDRO 

VOLUMEN  

Mín. Máx. 

3” 3,6 oz 106 ml 36 oz 1064ml 

2,5” 2,5 oz 73 ml 24.5 oz 726 ml 

1,5” 0,8 oz 24 ml 8.2 oz 243 ml 

1” 0,3 oz 10 ml 3.3 oz 99 ml 

 

 

 

Especificaciones de funcionamiento 
 

 Velocidad 

Hasta 7 pasteles por minuto. 

Hasta 140 aplicaciones/min. (8.400 

aplicaciones/hora). Dependiendo del tamaño del 

producto.  

 Potencia 

Aire:  4 CFM a 80 psi 
113 litros/minuto a 5,5 Bar 

Eléctrica: 110 V CA  
O 220 V 

 
Volumen 

0,3 a 36 oz 

10 ml a 1.064 ml 

 
Tamaño de partículas 

Partículas blandas de hasta 19 mm (3/4" cúbica) cuando se 

utiliza con una boquilla PC (pregunte a su representante) 

 

 
Nota: El equipo presupuestado está diseñado para las velocidades indicadas, pero depende de la eficacia y habilidad del operario así como del tamaño del depósito y la consistencia del 

producto. 
 

Información para transporte 
 

Dimensiones: 58” x 35” x 52” (147 cm x 89 cm x 132 cm) 

Peso: 350 lbs (159 kg) 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

Unifiller Systems Inc. 
7621 MacDonald Road, Delta, B.C. Canada V4G 1N3 Phone:  (604) 940-2233 Toll-free:  (888) 733-8444 Fax:  (604) 940-2195 

www.unifiller.com Email:  info@unifiller.com 
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